
 جامعة الملك فيصل 

 الكلية التطبيقية 

 الخطة الدراسية لبرنامج الدبلوم المتوسط المهني في إدارة المطاعم 

   اعتماد مقدم طعام   CRSخدمة الضيوف الذهبية و CGSPالشهادة المهنية المرتبطة بالبرنامج 

 )عن بعد(  نمط الدراسة 

 اسم المقرر  رمز المقرر  م
الوحدات 

 المعتمدة 

ساعات  

 الاتصال 

 نوع المقرر 

 )جامعة / كلية / برنامج(
 متطلبات سابقة 

 السنة الأولـــــــى 

      المستوى الاول  

1 3250 – 101 
 ( 1لغة انجليزية )

English (1) 
  كلية 3 3

2 3250 – 102 
 مهارات الحاسب الآلي 

Computer Skills 
  كلية  3 3

3 3250 – 103 
 مبادئ الإدارة 

Principles of Management 
  كلية 3 3

4 3250 - 104 
 مهارات الاتصال 

Communication Skills 
  كلية 3 3

5 3255 - 101 
 صناعة الضيافة  اساسيات

Fundamentals of the Hospitality Industry 
  تخصص  3 3

   15 15  إجمالي ساعات المستوى 

      المستوى الثاني 

1 3250 – 105 
 ( 2انجليزية )لغة 

English (2) 
 كلية 3 3

 ( 1لغة انجليزية )

English (1) 

2 3255 - 102 
 صناعة السياحة  اساسيات

Fundamentals of the Tourism Industry 
  تخصص  3 3

3 3255 - 103 
 صناعة المطاعم  اساسيات

Fundamentals of the Restaurant Industry 
  تخصص  3 3

4 3255 - 104 
 البروتوكول والاتيكيت فنون 

Protocol and Etiquette Arts 
  تخصص  3 3

5 3256 - 101 
 فن خدمة المطاعم 

Restaurant Service Arts 
  تخصص  3 3

   15 15  إجمالي ساعات المستوى 

 نقطة خروج دبلوم مشارك

 ثانيــــــــة السنة ال

      المستوى الثالث 

1 3250 – 110 
 ( 3لغة انجليزية )

English (3) 
 كلية 3 3

 ( 2لغة انجليزية )

English (2) 

2 3256 – 102 
 فن الطهو الفندقي 

Art of Cooking 
  تخصص  3 3

  تخصص  3 3 تخطيط وهندسة قوائم الطعام  103 – 3256 3



 جامعة الملك فيصل 

 الكلية التطبيقية 

 الخطة الدراسية لبرنامج الدبلوم المتوسط المهني في إدارة المطاعم 

   اعتماد مقدم طعام   CRSخدمة الضيوف الذهبية و CGSPالشهادة المهنية المرتبطة بالبرنامج 

 )عن بعد(  نمط الدراسة 

 اسم المقرر  رمز المقرر  م
الوحدات 

 المعتمدة 

ساعات  

 الاتصال 

 نوع المقرر 

 )جامعة / كلية / برنامج(
 متطلبات سابقة 

Menu Planning and Engineering  

4 3256 – 104 
 الاتجاهات الحديثة في تشغيل المطاعم 

New Trends in Restaurant Operation 
  تخصص  3 3

5 3256 – 105 
 السريعة   الخدمة مطاعم

Quick Service Restaurants 
  تخصص  3 3

6 3256 – 106 

 المطاعم السياحية الجودة والاستدامة في 

Quality and Sustainability in Tourist 

Restaurants 

  تخصص  3 3

81  إجمالي ساعات المستوى   81    

      المستوى الرابع 

1 3255 – 111 

 (1التدريب التطبيقي للشهادة المهنية )

Applied Training for Professional 

Certificate (1) 

 تخصص  4 4

 ساعة معتمدة  48انهاء 
2 3256 – 107 

 (2التدريب التطبيقي للشهادة المهنية )

Applied Training for Professional 

Certificate (2) 

 تخصص  4 4

3 3256 - 108 
 التدريب التطبيقي 

Applied Training 
 تخصص  4 4

21  إجمالي ساعات المستوى   21    

    60  إجمالي ساعات البرنامج 

 


